
さくさくとした食感のビスキュイ生地とアーモンド
プラリネの上に、スペイン製クーベルチュールを
贅沢に使用した２つのチョコレートムースが豊
かな味わいの広がりを作ります。
カカオ分35%ミルクチョコレートの優しい味わい
を、カカオ分70%ダークチョコレートの濃厚なカ
カオの香りが包み込み、最後に艶やかなグラサ
ージュで風味を閉じ込めた、濃厚なチョコレート
ケーキに仕上げました。

個

ご注文数量

ショコラタ
エスペランサ

6,912円税込

午前 9～12時 午後 12～18時 夜 18時以降※お電話の場合、ご連絡させて頂く際のご都合の良い時間帯をお教え下さい。

お名前

フリガナ ご住所 〒　　　－

お渡し店舗 丸の内本店にてお引き取り　

お支払い方法 店頭お支払い（前払）　　　銀行振込（前払） お 渡 し 日

お渡し時間

12/23（日） 12/24（月・祝） 12/25（火） 

11～13時 13～17時 17～20時

ご連絡方法をお選び下さい。　　　　お電話　　　　　－　　　　　－　　　　　　　　FAX　　　　　－　　　　　－　　　　　

※数量限定のため、予定数に達し次第、ご予約受付を終了させて頂きます。弊店からのご連絡をもってご注文受付完了となります。

丸の内本店 東京都千代田区丸の内2-6-1 丸の内ブリックスクエア1F TEL. 03-3283-2238
FAX. 03-5218-8869送付先

月 日 担当弊社使用欄

FAXでご注文いただいたお客様には、ご注文内容を確認の上、3日以内に弊店スタッフよりご連絡致します。
万一連絡がない場合は、恐れ入りますが丸の内本店（TEL:03-3283-2238）までお問合せ下さい。

XOCOLATA ESPERANZA
ショコラタ エスペランサ

2018クリスマスケーキのご案内 数量限定

クリスマスケーキご予約フォーム

※ファミリア割、コーポレート割、プレス割などの割引対象外商品です。

ホワイトチョコの
ピンクダイヤ

カカオ分70%
ダーク
板チョコレート

カカオアーモンドビスキュイ

カカオ分70%
ダークチョコレート
ムースミルクチョコレート

ムース

アーモンドプラリネ

グラサージュ

税込
 6,912円販 売 価 格

ケーキサイズ 
特定原材料
消 費 期 限

約 Φ12 x H5cm（飾りを除く）
小麦・卵・乳・大豆・ゼラチン / お酒不使用
お渡し日を含め2日間

丸の内本店
※デリケートな商品のため、
配送は承っておりません。

下記の予約申込書に必要事項をご記入頂き、FAXまたは店頭にてお申し込み下さい。
折り返し担当者よりご連絡致します。ご予約時のお支払いをお願いしております。
※食品という商品の特性上、ご注文後のキャンセル・交換・返品はお断りしております。

ご予約方法お渡し店舗

12/23（日）・24（月・祝）・ 25（火） お渡し日

ホワイトチョコレートでお作りした、優美な
ピンクダイヤが輝くクリスマスケーキです。


